SAPORI DEL NOSTRO ORTO

TRUITE DU LAC
Agrumes - fenouil — piments
Trout from the lake - citrus fruits - fennel - peperoncini

avec 10 g. de caviar Suisse Oona Osietra Carat, supplément CHF 40
with 10 g. Swiss Oona Osietra Carat caviar, additional charge CHF 40

La Lepre Black 2021 — Cantina alla Maggia, Ascona

BCEUF LIMOUSINE TESSINOIS CRU MARINE

Variation de betteraves - café - mire
Raw marinated Ticino limousine beef - beetroot variation — coffee — mulberry

Il Castagneto 2020 - Cantina alla Maggra, Ascona

CEUF DE PINTADE DE LA PLAINE DE MAGADINO
Pommes de terre de montagne - chanterelles - lentilles
Guinea fowl egg from the Magadino plain - mountain potato — chanterelles - lentils

Il Giubileo 2021 — Cantina alla Maggia, Ascona

NOTRE RISOTTO LOTO

Sandre du lac - poivrons rouges pointus - finger lime - liveche
Pike perch from the lake - red pointed pepper - finger lime - lovage

Melodia 2020 - Cantina alla Maggia, Ascona

ESSENCE D'AGNEAU DE MONTAGNE

Chou pointu fermenté - raviolo d'agneau - citronnelle
Essence of mountain lamb - fermented pointed cabbage - lamb raviolo - lemon grass

zaku Miyabi-no-Tomo Junmai Ginjo - Mie, Kansar

PINTADE TESSINOISE
Polenta Terreni alla Maggia - courge d’Hokkaido - figue

Ticino guinea fowl - polenta Terreni alla Maggia - Hokkaido pumpkin - fig

Querceto 2019 - Terreni alla Maggia

NOTRE PRUNES
Lait caramelisé - citron salé — sorbet aux prunes
Our plums - caramelised milk - salted lemon - plum sorbet

Don Px 2015 - Toro Albala, Aguilar de la Frontera

Menu
S plats /' 5 courses CHF 195 - Accompagnement de vin / Wine accompaniment CHF 95
6 plats / 6 courses CHF 215 - Accompagnement de vin / Wine accompaniment CHF 110
/ plats / 7 courses CHF 230 - Accompagnement de vin / Wine accompaniment CHF 125

Le menu est servi pour toute la table / The menu is served for the whole table

En cas d’allergies et/ou d’intolérances, veuillez demander la liste des allergenes.
If you have allergies and/or intolerances, please ask for the allergen list



