SAPORI DEL NOSTRO ORTO

TROTA SALMONATA

finocchio - acetosa — pepe Sichuan
Lachsforelle - Fenchel - Sauerampfer — Sichuan Pfeffer

con 10 g di caviale Svizzero Oona Osietra Carat, supplemento CHF 40
mit 10 g Schweizer Oona Kaviar Osietra Carat, Zuschlag CHF 40

Kerner 2023 — Cantina alla Maggia, Ascona

WAGYU TICINESE MARINATO
guazzetto di peperoni affumicato - ravanello - mirto al limone
Roh mariniertes Tessiner Wagyu — geraucherter Peperoni Sud - Rettich - Zitronenmyrte

Il Castagneto 2022 — Cantina alla Maggia, Ascona

COREGONE DEL LAGO MAGGIORE
lattuga — beurre blanc al merlot - piselli
Lago Maggiore Felchen - Kopfsalat - Merlot Beurre Blanc - Erbsen

Millepetali 2020 - Tenuta Luigina, Stabio

ESSENZA FIENO DI MONTAGNA

raviolo di maialino alla birra - insalata di cavolo fermentato - olio alle erbette
Bergheuessenz - Bierschwein Raviolo - fermentierter Kohlsalat - Krauterol

Zaku Myyabi-no-Tomo Junmai Ginjo — Mie, Kansar

POLENTA DEI TERRENI ALLA MAGGIA
uovo di faraona - indivia brasata - Belper Knolle
Unsere Polenta — Perlhuhnei - geschmorte Endivien - Belper Knolle

Giubileo 2021 — Cantina alla Maggia, Ascona

CAPRETTO DELLA VALLE VERZASCA

porro brasato - sedano confit - jus al rosmarino
Gitzi aus dem Verzasca Tal - konfierter Lauch - Sellerie - Rosmarinjus

Quartessenza 2019 - Tenuta Luigina, Stabio

PERA E GRANOLA
riso Loto — miele di millefiori ticinese — limone Yuzu

Birne und Granola - Loto Reis - Tessiner Blitenhonig - Yuzu Limone

Villa Cristina — Azienda agraria cantonale, Mezzana

Menu
S portate / 5 Gange CHF 195 - Percorso vino / Weinbegleitung CHF 115
6 portate / 6 Gange CHF 215 - Percorso vino / Weimbegleitung CHF 130
/ portate / 7 Gange CHF 230 - Percorso vino / Weinbegleitung CHF 145

[l menu ¢ servito per tutto il tavolo / Das Meni wird fiir den ganzen Tisch serviert

In presenza di allergie e/o intolleranze informi il nostro personale di servizio
Bei Vorliegen von Allergien und/oder Unvertraglichkeiten informieren Sie bitte unser Servicepersonal



